
Marché Paysan
d’Ensisheim

ÉDITION 2026
CHAQUE 1ER VENDREDI* SOIR DU MOIS 

D’AVRIL À OCTOBRE 
*SAUF JOUR FÉRIÉ EN AVRIL ET MAI, REMPLACÉ PAR LE 1ER JEUDI SOIR DU MOIS

WWW.MARCHE.ENSISHEIM.FR

UNE NOUVELLE ANIMATION GRATUITE 
À CHAQUE MARCHÉ ! 

+ D’INFOS : 

DES PRODUITS FRAIS, LOCAUX ET ARTISANAUX

AKAYA NATURE de Bollwiller 
(savonnière artisanale : savons, produits cosmétiques, détergents)

BOUCHERIE BRAUN de Réguisheim 
(boucherie-charcuterie)

 

BOULANGERIE AUX ÉPIS CURIEUX d’Ensisheim 
(pain, kouglof, brioches, viennoiseries) 

BRASSERIE SUFF’BIER d’Obersaasheim 
(bières artisanales)

CELLIER DE FANCH de Guebwiller 
(poissons crus, fumés et marinés, huîtres, conserves de poissons) 

LES CHOCOLATS DE CATHIELALA d’Ensisheim 
(artisan chocolatier) 

DÉLICES D’EVE de Werentzhouse 
(confitures, pâtes de fruits, chutney) 

L’ESCARGOT DU FLORIVAL de Lautenbach-Zell 
(plats à base d’escargots) 

ESPRIT D’ALSACE d’Ensisheim 
(terrines, saucissons, foie gras) 

FERME FROMAGERIE ROESS de Soultzeren 
(munster, bargkass, tomme, beurre, siesskass) 

FERME HOLSCHLAG de Dolleren 
(lait cru, yaourts, flans, bibalakas, charcuterie de bœuf) 

FERME KOESTEL de Ranspach 
(fromages et produits laitiers de chèvre, œufs fermiers) 

FERME REYMANN de Niederentzen 
(asperges, fraises, pommes) 

FUMAGE DE PAPY SERGE d’Ensisheim 
(truite et saumon fumés, magret de canard fumé, filet mignon fumé, lard fumé) 

JARDINERIE DES ERLEN de Wettolsheim 
(fleurs et plants) 

MARAÎCHER BURGAENTZLEN de Colmar 
(légumes et fruits de saison) 

PARAD’ICE de Dessenheim 
(glace artisanale) 

PUNCH AUX FRUITS de Lautenbach 
(épices des Antilles) 

LE RUCHER DES MÛRIERS d’Ensisheim 
(miel, hydromel, nougat, produits dérivés bio)  

RACINES DE VIE de Blodelsheim
(tisanes, sirops et aromates bio)

LE TEMPS RETROUVÉ de Buhl 
(bredele, sirops, sauce apéritive, meringues, cookies) 

VINS ALBRECHT-ERNST d’Orschwihr 
(vins et crémants d’Alsace bio, jus de raisin bio) 

Au marché, retrouvez au fil des saisons...
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 PLACE DE L’ÉGLISE
À PARTIR DE 17H



une animation gratuite

Foodtruck du moisdu mois

chaque mois Les tartes flambées
Des tartes flambées 
vous seront proposées 
par une association  
locale différente à 
chaque marché. 

Chaque mois, une nouvelle spécialité à découvrir avec le

2 avril : Tanseï Karaté
7 mai : Coeur des arts
5 juin : Croix Rouge
3 juillet : Les Amis de Markdorf 
7 août : Ill Régence cercle d’échecs
4 septembre : Amicale sapeurs pompiers
2 octobre : Groupe Téléthon

Cuisine du terroir vosgien 
(galettes vosgiennes)

Spécialités de burgers 
(burgers et frites maison)

Cuisine vietnamienne
(nems, ravioli, samoussas, rouleaux de printemps, 
Banh Bao)

Cuisine polynésienne 
(street food polynésienne)

Cuisine romaine antique 
(Pinza)

Cuisine italienne des Pouilles 
(Puccias)

Cuisine japonaise 
(gyoza, korokke, soupe miso)

O KAM DU TERROIR LE MAGAMARI

TI HAI

TIKI FOOD TRUCK

PINZA AL FORNO

CHEZ TONTON JO

JAPANESE KITCHEN SAI

JEUDI 2 AVRIL

17H-20H

17H-20H

17H-20H

17H-20H

JEUDI 7 MAI

VENDREDI 5 JUIN

VENDREDI 3 JUILLET

VENDREDI 7 AOÛT

VENDREDI 4 SEPTEMBRE

VENDREDI 2 OCTOBRE

17H-21H
17H-21H

17H-21H
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* Marché avancé au jeudi pour cause de vendredi férié.
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ATELIER TOTE-BAG RÉALISÉ À 
PARTIR DE VIEUX T-SHIRTS

ATELIER RÉDUCTION 
DES DÉCHETS

FABRICATION ET DÉGUSTATION 
DE JUS DE POMME

REMPOTAGE DE GÉRANIUMS

ATELIER RÉPARATION ET 
ENTRETIEN DE VÉLOS

ATELIER CULINAIRE 
« ANTI-GASPI »

FABRIQUEZ VOTRE HÔTEL À 
INSECTES

Transformez un t-shirt usagé en sac 
sans couture et sensibilisation à la « fast-
fashion ».
(Durée : 20 min environ)

Découvrez comment rendre les 
courses scolaires plus économiques et 
écoresponsables.

Testez notre pressoir à fruits et dégustez le jus des 
délicieuses pommes de Markdorf !

Offert par la Ville.
Amenez votre pot ! 

Apprenez à cuisiner avec des pelures, 
fanes, feuilles et découvrez des 
légumes entièrement comestibles.

sous forme de jeu d’initiation.

à partir de matériaux recyclés. Idéal 
afin de préserver la faune et la flore 
dans votre jardin ou balcon.

(3 plants maximum offerts)

Par le Centre Haut-Rhin en partenariat 
avec Relais Est de Wittenheim.

En partenariat avec Les Amis de Markdorf.

Par le Centre Haut-Rhin en partenariat 
avec la Maison de la Nature d’Hirtzfelden.

Par le Centre Haut-Rhin en partenariat 
avec l’Association Roue’pet de Guebwiller.

Par le service des Espaces Verts de la 
Ville d’Ensisheim

Par le service des Espaces Verts de la 
Ville d’Ensisheim.

Par le traiteur Laurent Clémence, de 
C’Passiflora de Baldersheim.

COLLECTE DE DONS DE VÊTEMENTS

VENTE DE POMMES DE MARKDORF par 
l’association Les Amis de Markdorf.

PRÉ-COMMANDES POSSIBLES À : 
associationjumelage1974@gmail.com
06 62 41 55 96

SUR INSCRIPTION

SUR INSCRIPTION

SUR INSCRIPTION

SUR INSCRIPTION : 

Les places sont limitées pour 
ces animations, merci de vous 
inscrire au 03 89 26 97 40 ou par 
courriel à marche@ensisheim.fr

ACCÈS LIBRE
ACCÈS LIBRE

ACCÈS LIBRE

ACCÈS LIBRE

ambiance musicale 

assurée par l’amicale 

des accordéonistes 

Ensisheim CHR, 

buvette par 

l’association des 

Donneurs de sang


